1 LB % L

Ingrediénten

e 1 zak bitterkoekjes a 250 gram

e 1 liter volle melk

» 6 afgestreken eetlepels kristalsuiker
8 afgestreken eetlepels custard

¢ scheutje rum

Bitferkoekjespudding
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Bedek de bodem van een puddingvorm met ca. 5 bitterkoekjes.

Sprenkel wat rum over de koekjes.

Breek of snijd de overige koekjes in kleine stukjes.

Roer de suiker en custard samen met een flinke scheut van de melkin |
een kom en tot de suiker en custard zijn opgelost.

Breng de rest van de melk al roerend aan de kook.

Voeg, als de melk kookt, het custardmengsel toe. Blijf roeren en breng
opnieuw aan de kook.

Haal, als het mengsel verdikt, de pan van het vuur en schep de stukjes
bitterkoekjes er doorheen.

Vul de puddingvorm, dek de pudding af met huishoudfolie en laat de
pudding opstijven in de koelkast.

Keer de pudding eventueel om op een mooie schaal.




