Ingrediénten

¢ 600 gram varkenshaas

® 600 gram aardappelen

e 1ui

* 2 tomaten

e 2 eetlepels tomatenpuree
® 300 milliliter slagroom

e 125 gram geraspte kaas

e 2 takjes basilicum

e olie

* peper en zout

Gegratineerde varkenshaas....

Bereidingswijze

1.

10.
11.

-

op een bedje van aardappels o e ':,' =

Was de aardappelen en kook ze in ca. 20 minuten gaar. Spoel ze
daarna met koud water en schil ze.

Verwarm de oven voor op 225 graden (heteluchtoven 200 graden).
Snipper de ui en snijd de tomaten in plakjes.

Breng de varkenshaas op smaak met peper en zout en bak ze met
wat olie in ca. 5 a 6 minuten rondom op hoog vuur.

Bak de tomatenpuree kort mee, voeg dan de slagroom toe, breng
het aan de kook en laat 2 minuten doorkoken. Breng op smaak met
peper en zout.

Snijd de aardappelen in plakjes en leg ze in een grote ovenschaal.
Snijd de varkenshaasjes in plakken van ca. 3 cm dik en leg ze op de
aardappels.

Was de basilicum en pluk de blaadjes van de takjes.

Verdeel de tomaat, de basilicum en de geraspte kaas over het vlees.

Verdeel de saus over de bovenkant.
Plaats de schaal ca. 15 minuten in de voorverwarmde oven.
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