Ingrediénten

¢ 500 gr half om half gehakt

¢ 1 bos bospeen

e 1 kilo kruimige aardappelen

Pro cr piccaliliy Bereidingswijze

¢ scheutje melk

Schil de aardappelen en kook ze om er puree van te maken.
", e paneermeel

N edui

e stukje margarine of roomboter

Fruit de ui aan.
Voeg het gehakt toe en bak dit rul.

Voeg een halve pot piccalilly toe.

e peterselie

Maak de wortels schoon en snijd ze in kleine plakjes.
Kook de wortels beetgaar. Laat goed uitlekken in een vergiet.

Pureer de aardappelen.
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Doe in een ovenschotel als eerste het gehaktmengsel, daarna de
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wortels en tenslotte de puree.
9. Verdeel klontjes boter over de schotel en daar overheen paneermeel.
10. Zet de schotel 20 minuten in een voorverwarmde oven op 180 graden.

11. Verdeel er voor het uitserveren nog verse peterselie over.




