
 

Peulvruchten ratatouille (4 pers.) 

Ingrediënten 

• 200 gr. Haricot verts 

• 200 gr. kleine tuinboontjes 

• 200 gr. peultjes 

• 200 gr. Veense snijbonen 

• 1 sjalotje gesnipperd 

• Paar plakken katenspek 

 

Bereidingswijze 

1. Maak alle groente schoon en snij waar nodig is de groente klein. 

2. Alle groente dan los van elkaar in ruim water met een klein beetje zout knapperig 

blancheren. 

3. Vlak voor het doorgeven van het hoofdgerecht in en koekenpan de sjalot en de 

spekruitertjes aanfruiten. 

4. Voeg de peulvruchten toe. 

5. Het geheel warm laten worden en op de borden verdelen. 

 

 


