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Ingrediénten

e 175 gram (= halve pot) pindakaas

e scheutje Worcestershire Sauce

|
i
5
|
|
,i

e 2 eetlepels appelstroop

* 4 eetlepels tomatenketchup

AN

e halve theelepel boemboe saté
* mespunt sambal

¢ 3 eetlepels ketjap manis
) Bereidingswijze
¢ 1 teentje knoflook, geperst

£ S 0d (. delk 1 Doe alle ingrediénten, behalve de appelstroop, in een pan.
2 Breng het geheel al roerend aan de kook.

3. Voeg de appelstroop toe.
4

Is de saus te dik, voeg dan wat water toe en warm opnieuw door.
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Tip: deze pindasaus is lekker bij kipsaté maar ook bij tal van andere
gerechten zoals frietjes of (stok)brood



