
 

Puree van zoete aardappelen (4 pers.) 

Ingrediënten 

• 1 kilo zoete aardappelen 

• 250 ml. Volle melk 

• 100 gr. Roomboter 

• Zout en peper naar smaak 

 

Bereidingswijze 

 

1. Schil de aardappelen. 

2. Snij ze in schijven. 

3. Breng de aardappelen aan de kook en laat deze 15 minuten koken. 

4. Giet de aardappelen af. 

5. Maak in een apart pannetje de melk en de boter warm. 

6. Stamp de aardappelen en voeg de melk beetje bij beetje toe, totdat het een smeuïg mengsel 

wordt. 

7. Breng eventueel op smaak met zout en peper.  

 

 

Slavinken (4 pers.) 

Ingrediënten 

• 4 slavinken  

• Scheut boter 

 

Bereidingswijze 

1. Bak de slavinken rondom bruin. 

2. Zet het vuur klein. 

3. Deksel er op en af en toe omdraaien tot dat het gaar is. 

 

 


