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Abrikozengebakjes
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Abrikozengebakjes (2 stuks)

Ingrediénten:

Bereidingswijze:

1.

LN WN

12.

2 plakjes diepvries bladerdeeg
2 el. Suiker

6 abrikozen

abrikozenjam

Laat de plakjes bladerdeeg ontdooien.

Verwarm de oven voor op 200 graden.

Bekleed een bakplaat met bakpapier.

Vouw de bladerdeeg randen 1cm dubbel en druk het wat aan.

Leg de plakjes deeg op de bakplaat

Prik hier en daar met een vork er in en strooi de suiker er overheen

Schuif de bakplaat in het midden van de oven en bak dit dan 10 minuten

Halveer de abrikozen, verwijder de pit en snij het in partjes.

Leg de partjes abrikoos binnen de randen van het bladerdeeg en bak het dan nog eens 10
minuten in de oven.

. Verwarm in een steelpannetje een paar eetlepels abrikozenjam.
11.

Haal de gebakjes uit de oven en schep de warme abrikozenjam voorzichtig over de
abrikozenpartjes.

Je kunt dit zowel warm als koud serveren.






