Ingrediénten

¢ 4 mootjes zalm

® 350 gram spaghetti

¢ 350 gram spinazie

¢ 1 bakje kruidenroomkaas a 185 gr.

¢ olijfolie of zonnebloemolie

e zout & peper

Romige p

asta mel zalm

(4 personen)

Bereidingswijze

1.
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=

Kook de spaghetti volgens de aanwijzingen op de verpakking en met
een beetje zout.

Verwarm de kruidenroomkaas in een pan.

Roer de spinazie in delen door de roomkaas totdat deze geslonken is.
Bestrijk intussen de zalm met wat olie en bestrooi met wat zout.

Verhit wat olie in een koekenpan.

Bak de zalm aan beide zijden in ongeveer vijf minuten op middelhoog
vuur en daarna nog even kort op laag vuur tot ze rozé zijn.

Giet de pasta af en roer deze door het roomkaas-spinaziemengsel.

Serveer de pasta met de gebakken zalm en maak af met een beetje
zwarte peper.




