N7 il

(6 pers.)

Romige slasoep

mel garnalen

Ingrediénten

¢ 2 kroppen sla
¢ 1 ui en 1 sjalotje
¢ 100 gram roomboter

¢ 1 liter groentebouillon (van tablet)

¢ 125 milliliter slagroom
¢ 150 gram gepelde en gekookte

(noordzee)garnalen
’ = Bereidingswijze

o 4 eetlepels verse bieslook, fijn gehakt
Scheur de bladeren van de sla in grove stukken en was ze.
Snijd de ui en het sjalotje fijn.
Smelt de boter in een soeppan.
Fruit de ui- en sjalotstukjes.
Voeg de sla toe en laat deze al omscheppend in ca. 3 minuten slinken.
Voeg de bouillon toe en kook de soep 5 minuten zachtjes door.
Pureer de soep met en staafmixer.
Voeg de slagroom toe en breng eventueel op smaak met zout en peper.
Schep de soep in kommen, verdeel de bieslook en de garnalen.
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