Spaghefh alla Laprese

(4 pers.)

Ingrediénten

* 400 gram spaghetti

e 3 uien

¢ 250 gram cherrytomaatjes

¢ 80 gram groene olijven

¢ 40 gram kappertjes

¢ 200 gram kleine mozzarellabolletjes

e basilicum i .

e gedroogde oregano Bereidingswijze

* olijfolie 1. Kook de spaghetti in water met wat zout zoals op de verpakking
* zout vermeld staat.

Snipper de uien.

Snijd de tomaatjes doormidden en verwijder de pitjes.

Verhit wat olie in een pan en fruit de ui en de tomaatjes aan.

Voeg de kappertjes en olijven toe.

Hak de basilicum fijn en voeg toe.

Laat het geheel nog ca. 5 minuten op laag vuur bakken.

Giet de spaghetti af.

. Doe de groenten bij de spaghetti in de pan.

10. Snijd de mozzarella klein, voeg toe en meng alles goed door elkaar.
11. Bestrooi de spaghetti met wat oregano.
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