=

«wo Framse viensoe
' TWSST

Ingrediénten

¢ 600 gram uien

® 30 gram boter

¢ 2 eetlepels bloem o s
Bereidingswijze

e 1 liter kippenbouillon

« 1 teentje knoflook Pel de uien en snijd ze in halve ringen.

A

s Verhit de boter in een pan met dikke bodem.
e event. 2 theelepels tijm

L. 3. Voegde uien toe en bak ze onder af en toe roeren tot ze mooi
e scheutje azijn
J J goudbruin gekleurd zijn.

BRI naar smaak 4. Voeg de fijngehakte knoflook (en tijm) toe en bak even kort mee.

e zout en peper

Voeg de bloem toe, roer alles goed door en laat het gaar worden
in ongeveer vijf minuten.

Voeg de hete bouillon toe.

7. Roer het aanbaksel los van de bodem van de pan, dat komt de
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smaak ten goede.
8. Voeg een scheutje azijn en een lepel mosterd toe naar smaak.
9. Roer de soep goed door en laat nog 10 minuten doorgaren.

EEEEEEEEEEEEEEEEEEERm
(%2}

‘ 10. Breng indien gewenst op smaak met peper en zout.
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