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Ko Zuurkool met salami....

TWIST en mosterdroom

Ingrediénten

* 500 gram aardappelen

¢ 600 gram zuurkool

¢ 1 salamiworst van ca. 250 gram

¢ 1 rode en 1 gele paprika Bereidingswijze

1. Laat de zuurkool uitlekken.

Schil de aardappelen, snijd ze in blokjes, was ze en dep ze droog.
Verhit de margarine in een stoofpan en bak daarin de aardappelblokjes
ca. 12 minuten.

Schep ze regelmatig om en breng op smaak met zout en peper.

Snijd intussen de salami in dunne plakken.

Maak de paprika’s schoon en snijd ze in stukjes.

Snijd de lente-uitjes in ringetjes.

Schep de salami door de aardappelblokjes en laat ca. 3 minuten mee-
bakken.

9. Voeg de zuurkool, paprika en lente-uitjes toe en het geheel nog ca. 5
minuten bakken.

10. Roer de mosterd en creme fraiche door elkaar in een apart kommetje
en serveer deze als lekkere topping bij de zuurkoolschotel.

¢ 3 |ente-uitjes
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¢ 4 eetlepels creme fraiche
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¢ 1 eetlepel grove mosterd

¢ 2 a 3 eetlepels margarine

* zout en peper
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